— Guiade —
Medidas Basicas

MAREA
ROJA

La marea roja es un fendmeno natural.
Se produce por una proliferacion de microalgas
de caracter nocivo y toxico que pasan
a formar parte de la cadena
alimentaria marina.

Los principales
Mariscos
afectados

por marea roja son:
Al as, éﬁéros, cholgas, madﬁ;,.
navajuelas, ostras, ostiones,
culengues, locos, caracoles

de mar, picorocos y piures.

Los mariscos
contaminados

crudos, cocidos,
ahumados o secados

No consuma

de mariscos algas de mar de
debe hacerse en lugares
que presenten su
certificado de analisis
negativo a VPM*,
entregado por
MINSAL

(cochayuyo, luche, ulte, etc)

*VPM: Veneno Paralizante de Moluscos

Debe seguir las recomendaciones :
de la autoridad sanitaria: wwwminsalcl

Ante cualquier duda llame a
SALUD RESPONDE al 600 360 7777

las zonas afectadas

Alimentos Seguros y Saludables,
Tarea de Todos y Todas.

Los mariscos
contaminados
con marea roja, no pueden
ser reconocidos a través
de la vista, el tacto
o el olfato.

Siha consumido
mariscos y presenta
los siguientes sintomas:

e Sensacion de hormigueo.

e Entumecimiento de cara,
cuello y manos

o Nauseas 0 vomitos.

o Dificultad para respirar.

Dirfjase de inmediato al
centro asistencial mas
cercano a su domicilio.

En el trayecto, induzca
el vomito y beba
abundante liquido.
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