QUESOS ARTESANALES DE LA REGION DE
Los Rios

Marta Alcayaga

Quesos Santa Marta



Materia grasa:
. _ARO
Humedad: 44-48% 950,

Mantecoso pH: 5,2-5,4
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Problematicas en la Region

» Falta de politicas publicas hacia la
pequena agricultura campesina.

- Existe un alto porcentaje de
productores Sin Resolucion
Sanitaria.

 Aumento de productores queseros
informalizados en  temporada
primavera-verano.



Problematicas en la Regién

* Origen desconocido de la calidad de
leche adquirida a través de proveedores
externos.

- Falta de proveedores de leche para
aumentar la produccion de queso.

- Falta de infraestructura  para

almacenamiento de queso en
condiciones adecuadas en temporada
alta.



Problematicas en la Region

» Falta de wuna cooperativa de
productores de quesos en la Region
(recién implementandose).

» Falta de estandarizacion del
proceso de obtencion del queso tipo
chanco elaborado en la Region.

» Falta mas marketing y difusion de
los productos elaborados.
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Gracias por su atencion



