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Reduccion de Nutrientes Criticos en Alimentos
Desafios de Innovacion Tecnologica
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Qué buscan los Consumidores?

SABOR [ SIS
TOP 5 %0
Prioridades en la Compra de FRESCURA
Alimentos
Fuente: Mintel, 2017 COSTO

SALUD

NATURAL
QT/RANSFQMQ




Qué buscan los Consumidores?

Abreviatura de la industria

CLEAN LABEL/ para alimentos y bebidas

Etiquetas saludables, seguras y
: : sostenibles.
Limpias
Destaca el término “Natural”
en forma amplia a nivel
global
- (CB)MO-I_:ree - Free-From Claims
S e - Todas las demas
- Whole foods
Transparencia
Free-From
- - Pesticidas
- Nada Artificial - Alergenos
- Mas natural - Aditivos

- Libre de toxinas

o

&TRANSFORM A Fuente: Kerry Ingredients, 2018;
SN—r”’

el Europa (EU), Norteamérica (NA), Latino América (LATAM) and Asia Pacifico/Medio Oriente/Africa (APMEA)



Oportunidades de Innovacion
Ingredientes naturales en Alimentos & Bebidas

El Potencial de las Plantas

Fuente: Innova Market Insights, 2017

» Ingredientes N
vegetales ofrecen Claims
. , Indulgencia
opciones mas Bebidas no-
naturales y mas
saludables

» Multiples
aplicaciones en
diversas categorias
de productos

Alternativg

* Lanzamiento de productos a nivel Global (% CAGR 2012-2016)

Alimentos
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Oportunidades para Chile

Ingredientes Naturales y Aditivos especializados

Exportaciones Chilenas de Ingredientes Seleccionados
USS 348 Millones FOB (2017)

Omega 3 (EPA/DHA) b teinas de Suero
5% 4%

Extractos de Fruta

Polifenoles (Té) Saponinas 3%

5%
1%
Extractos de Café

/4% Colores Naturales

\

1%

\ Otros

1%

Inulina
11%

Carragenina

17% 37%

(QTRANSFQRMA Chile participa del 1,9% del mercado globa

Alimentos



Ejes Estratégicos

Programa Estratégico Nacional Transforma Alimentos

Ejes Verticales

Ejes
Transversales Envases y e Ingredientes y Materias
- Materiales Saludables Aditivos naturales Primas

de embalaje de alto valor Dedicadas

I+D+i y servicios

ol Sofisticar la oferta Desarrollar Contribuir al Aumentar la Asegurar
especializados ; ; L ; -
para extender vida alimentos para desarrollo de la productividad y disponibilidad de
atil, preservar grupos de industria de calidad de la oferta =~ materias primas de
Capital Humano calidad y seguridad consumidores ingredientes exportable alta calidad para
de los alimentos. especificos. especializados. demandas
: especificas de la
Informacién, industria.
Estandares

y Regulaciones -

Pl

Acceso a mercadg
y NUevos Negociog

Articulacién
y Redes

Alimentos
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RANSFORMA

Hoja de Ruta — Portafolio de Iniciativas (™

Seglin &mbitos estratégicos

Eje Ambito Estratégico
Brechas Nombre Iniciativa aimertes | Irgrediertes | cnyases | Frutiutwra | Materias
Saludable Maturales Frimas

Centro Tecnologico para la Innovacion en Alimentos CeTA

Infrzestructura

Programa Ingredientes Funcionales y Aditivos naturales- IFAN ¢ :
g Programa en Envases y Embalajes para Alimentos COINVENTA ETQ
+D4i Programas Fruticultura de Exportacion (3)
W Sarvicios — .
especializades  Programa de Innovacion e 1+D+i en productos, procesos y servicios &= [ ETQ
-1;:;' Centro de Extensionismos en alimentos

1t

Capital humane  Programa Formacién Capital Humane Calificado/Especializado

'%:]} Fortalecimiento Plataforma Informacion Estratégica en Alimentos Saludables (PIAS) e o | ‘f:|
Informacién,  |niciativas Habilitantes en Inocuidad y Calidad Alimentaria o) Fa ©)
estindares y Ly

D& P& e D& Dé e

regulacionss  cict de Trazabilidad / Plataforma Certificacién Electrénica e-Cert

_ Programa Emprendimiento en alimentos y fruticultura ::
':5@7' Programa de Atraccién de Inversion Extranjera-Alimentos e Ingredientes ) - j
f::f;f‘j; . Programa de Promocién Internacional-Alimentos e Ingredientes E * :
:::::,Em Programa de Alimentos Saludables-Grupos especificos
PDT Ingenieria Gastrondmica
;“*1:’ Polos Territoriales de Desarrollo Estratégico de materias primas x
- IFl Cero Pérdida de Materia Prima en la Agroindustria ‘%
Articulacién

¥ redes IFI Chile Fruticola- Adopcidn de Soluciones Tecnoldgicas



RANSFORMA

Hoja de Ruta —Iniciativas en Ejecucion (™A

Avances del Programa Estratégico Nacional Transforma Alimentos

2016-2018 2019-2021 2022-2025
Eje Brecha .
Corto Plazo Mediano Plazo Largo Plazo

Centro Tecnoldgico para la Innovacién en Alimentos- CETA

PTEC Ingredientes Funcionales y Aditivos Naturales- IFAN
PTEC Fruticultura de Exportacién Zona Centro Norte
PTEC Fruticultura de Exportacién Zona Centro Sur
PTEC Fruticultura de Exportacion Zona Sur
Plataforma de Innovacién en Envases y Embalajes para Alimentos CoINVENTA
Programa Smart Agro (En alianza con Prog. Ind.Inteligentes)
Programa de Innovacion e I1+D en productos, procesos y servicios
Centro de Extensionismo Agroindustrial y otros
C@ Programa Formacién Capital Humano Calificado/Especializado
Fortalecimiento Plataforma Informacion Estratégica en Alimentos Saludables (Pl/
Iniciativas Habilitantes en Inocuidad y Calidad Alimentaria

Sist. de Trazabilidad / Plataforma Certificacidn Electrénica e-Cert

Programa Emprendimiento en alimentos y fruticultura

y.a sﬁ Programa de Atraccion de Inversién Extranjera-Alimentos e Ingredientes
]

{
Q‘}_} Programa de Promocion Intermacional-Alimentos e Ingredientes
Programa de Alimentos Saludables-Grupos especificos

PDT Ingenieria Gastronomica

Polos Territoriales de Desarrollo Estratégico de materias primas

IFI Cero Pérdida de Materia Prima en |la Agroindustria

IFI Chile Fruticola- Adopcién de Soluciones Tecnoldgicas



Financiamiento Iniciativas en Ejecucion
Segun Aporte Publico/ Privado ((TRANSFORMA

2.  Alimentos

MM $72.330 61%

US119,9 MM Aporte Publico
172 Proyectos

39%

Aporte Privado

Actualizado:
10.04.2018



Hoja de Ruta — Portafolio de Iniciativas ((TRansFoRMA

1. Centro Tecnoldgico para la Innovacion Alimentaria
2. Programa Tecnoldgico Ingredientes Funcionales y Aditivos Naturales Especializados
3. Programa Tecnoldgico Envases y Nuevos Materiales de Embalaje

10. Fortalecimiento de la Plataforma PIA+S

11. Estandares y Fortalecimiento del Sistema Nacional de Diagndstico, Calidad e Inocuidad Alimentaria
12. Sistema de Trazabilidad Total Cadenas Alimentarias

4. Programa Tecnoldgico Fruticultura Centro Norte 13. Programa de Promocion Internacional en Alimentos e Ingredientes

5. Programa Tecnoldgico Fruticultura Zona Centro Sur 14. Programa de Atraccion de Inversion Extranjera en Alimentos e Ingredientes

6. Programa Tecnoldgico Fruticultura Zona Sur O 15. Polos Territoriales de Desarrollo Estratégico

7. Programa de Innovacién e |1+D Empresarial

8. Programa de Emprendimiento

9. Centros de Extensionismo

16. IFI Chile Fruticola
17. IFl Cero Perdidas de Materia
Prima en la Agroindustria




Fortalecimiento de Redes de Colaboracion

Mas de 300 Entidades vinculadas a las Iniciativas en Ejecucion

Universidades
Comunidad e
Asociaciones

@ 25 | v gremiales

Gestores
tecnolégicos

oo

(. TRANSFORMA

™.  Alimentos

Compaiiias
individuales
Nuevos )
Consorcios
Tecnoldgicos Ager.\tes
Ministerios publicos
< Actualizado:
10.04.2018
(\TRANSFO_RMA
NG Alimentos



Iniciativas 1+D+i de Largo Plazo

Cierre de brechas tecnolégicas

Centro Tecnolégico para la Innovacidon Alimentaria

Dinamizar el proceso de generacion de productos de alto
valor en la industria mediante el desarrollo y escalamiento
comercial de nuevos ingredientes y alimentos saludables.

Proveer tecnologias y articular capacidades para mejorar
la cadena de produccidn de alimentos, uniendo la
academia con el sector empresarial, a través de la
generacion de |+D+i.

Envases v Ex

|
CeTAQ

Centro Tecnolégico para la Mg—mm
Innovacion en Alimentos

inventa

BLATAFORMA DE INNOVACION EN
BALAJES

IFAN

(QTRANSFORMA
Alimentos

Proyecto apoyado por

corrFoy ZaFIE

n Estratégica

Programas Tecnologicos Estratégicos

Son programas colaborativos de I1+D+i entre empresas,
centros tecnoldgicos, universidades y otras entidades
participantes, para lograr masa critica, especializaciéon y
profundidad tecnoldgica en el sector abordado.

Se busca la ejecucion de un portafolio de proyectos de
investigacion aplicada con vision de largo plazo, para cerrar
brechas tecnoldgicas y obtener resultados de alto impacto.

Co-Inventa

Envases y Materiales de Embalaje

Ingredientes Funcionales y Aditivos Naturales



Iniciativas I+D+i empresarial de corto plazo (TRANSFORMA

S

Prototipos de Innovacién - i+1+D Empresarial para
Alimentos Saludables

Validacion y Empaguetaiiento de Innovaciones -

i+1+D Empresarial paraAlimehtosiSaludables

Contratos Tecnolégicos paralainnovacion — j+l+D
Empresarial para Alimentos Saludables

Convocatoria Nacional Tematica Programa de Innovacion e |14+D
Proyectos de innovacion Alimentos CORFO. Empresarial dirigido al sector
Saludables de Alimentos.

Fondo de Inversion Estratégica

Fundacidn para la
Innovacion Agraria
I —

50

proyectos proyectos

Desarrollo de nuevos o mejorados productos, bienes,
servicios y/o procesos, a través de testeo y validaciéon
necesarias para llevar un prototipo desde su minima
escala a un producto validado para su salida a
mercados tres lineas de postulacién que considera i)
Prototipos de Innovacion, ii) Validacion y
Empaquetamiento, y iii) Contratos Tecnoldgicos.

Su objetivo es apoyar la realizacidén de proyectos
de innovacién que promuevan la agregacion de
valor de la materia prima proveniente del sector
agrario nacional, para fortalecer la industria de
alimentos saludables.



Iniciativas de Emprendimiento (TRARSroRtA

Fondo de Subsidio Semilla de Asignacién Flexible de Innovacion (SSAF) COREOY

Buscan apoyar la creacion de prototipos, validaciones técnicas y comerciales.

Mo2.AGo0 9SANTIAGO, CL

HF CHALLENGE

El Desafio de Aceleracion mas Integral en la Industria de
Berries

\e
Proyectos incubados ._.gg

HORTIFRUT*
-

www.hortifrut-challenge.coi

\
Proyectos incubadosQ

incubatecufro

SSAF-I 2018 convocatoria.incubatec.cl

POSTULATU EMPRENDIMIENTO
A NUESTRAS LINEAS DE FINANCIAMIENTO

1. Convocatoria 2. Postulacion 3. Seleccién 4. Presentacién 5. Pre Incubacién é. Presentacion ante 7. Presentacién ante .
de proyectas (I-D) ante pre comité comité de directores comité CORFO ilncubacién!


http://www.hortifrut-challenge.com/
http://www.hortifrut-challenge.com/
http://www.hortifrut-challenge.com/
convocatoria.incubatec.cl

Iniciativas de Centros de Extensionismo (TRANSroRtA
CORFOY

* Buscan disponer de mecanismos destinados a
estimular a las empresas a adquirir, mejorary
absorber tecnologias y capacidades para estimular
la innovacion ya sea de productos, de procesos o de
organizacion. El fin es lograr la actualizacion
tecnoldgica y el vinculo con las fuentes de
financiamiento para la renovacioén tecnoldgica.

=
=

]
¥ A
i
W
f
L]

* Buscan brindar a las empresas pequefias y medianas
una oferta efectiva en servicios tecnoldgicos
especializados y asistencia técnica para una rapida y
adecuada transferencia tecnoldgica, que fortalezca
su capacidad para innovar continuamente:

0 Centro de Extension
V|t|vm|cola del Sur Centro de Extension P

Horticola N
Entrega servicios de extension a los Cultive l/cAMe \

pequeios y medianos viticultores del
valle de Tutuvén, al sur del Maule;

Entrega servicios a productores del

Centro de Extensionismo
sector horticola de la Regidn

valle de Itata, en Nuble; valle de . - Agroindustrial
L Metropolitana y Region de
Biobio y valle de Malleco, al norte de O’Higgins . . .
La Araucania. 88INS. | 1tps://cultivauchile.cl Entrega servicios a la industria de

Alimentos Procesados de
Regiones de Valparaiso,
O’Higgins, Maule y Bio-Bio

http://extensionvitivinicoladelsur.cl/



https://cultivauchile.cl/
http://extensionvitivinicoladelsur.cl/

—

QTRANsFORMA
Alimentos

Iniciativa Si
Cier .w:’ =

S

200

paises  Zelanda Paises BIIOS

o Nuev

@ P I A ot S (it CAPACIDADES 2 MERCADO 4*S NOVEDADES PIA*S

posicion en Renk! i . :
ErorcermA ecciones | \ . '
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@ Usted puede hacer Zoom Ivo Zoom Out
Suk con la rueda de su mouse o con funciones
touch de su dispositivo méyil. )

e en el cO exto T dial
hile en el & ntexto mMun
Chile

Pa AR
A+S

Plataforma de Informacién
en Alimentos Saludables

488 organismos compénen esta red. Esta ¢
red demuestra como el impulso piblico/privado

ha creado un completo ecosistema de

innovacin en la industria en alimentaria.

Pro
(i 08 Compieiaad 9¢

, la Fundacioén para la
vacion Agraria (FIA) y
dusieron en marcha el
ima de Innovacion en
Alimentos Saludables
S), con el objetivo de
r la industria chilena
a de alimentos en el
cado internacional y
er la creacion de un
0 apropiado para la
innovacion vy el
iento y desarrollar
a que responda al
mercado interno e
internacional.

[—

Capitylo'Chileno de Composicion de Alimentos
~ " Universidades y afines
" 5

Evolucion Exportaciar es

www.piaschile.cl



(CTRANSFORMA

Iniciativas Sistemas de Estandares (" Aimentos
Iniciati Habilitant Calidad e | idad Ali tari
NiClativas Aabllitantes en Lalldad e Inoculda Imentaria e S FIE

Fondo de Inversion Estratégica

Disefio e implementacion de estandares para la disminucién programada de CECTA

Centro de Estudios en

nutrientes criticos en las MIPYMEs alimentarias, con reconocimiento de la autoridad Ciencia y Tecnologia de
. . los Alimentos- USACH
sanitaria (MINSAL)

Disefio e implementacion de un Plan Nacional de Cierre de Brechas de Contaminantes UCHILE
Quimicos (agroquimicos, residuos medicamentos veterinarios, otros) en productos e e
primarios

Implementacidn de un sistema nacional integrado de laboratorios publicos de alto USACH

estandar especializados, para fortalecer las capacidades analiticas y diagndsticas en
calidad e inocuidad alimentaria

Disefio e implementacion de un sistema de gestion para estandares en alimentos
funcionales (AF) y reconocimiento de la categoria de AF en el Reglamento Sanitario UTALCA
de los Alimentos (RSA)



Iniciativas Acceso a Mercado y Nuevos Negocios ((TRANSFORMA

P Alimentos

Coordinacion Publica

Programa de Promocidn
Internacional en

Alimentos e Ingredientes

Programa de Atraccion
de Inversidn Extranjera
en Alimentos e
Ingredientes



Polos Territoriales de Desarrollo Estratégico (TRANSroRtA
Articulaciéon y Redes- Foco en cadenas de valor élb

GRANOS Caracteristicas:
ANCESTRALES .
* Encadenamientos entre
LEGUMBRES agricultores, empresas

transformadoras y centros
PIGMENTOS tecnolégicos
NATURALES _ o _

Diversificacion productiva

CULTIVOS DE O'HIGGINS
Y EL MAULE e Agregacion de valor

* Desarrollo tecnolégico e
instalacion de capacidades

n— * Valor compartido (comercio justo,
agricultura de contrato, otros)

e Dinamizacion de la

-
: ’ economia de los territorios

* Sustentabilidad social,
econémica y ambiental

? e Desarrollo territorial




Red de Colaboracion en Ingredientes
Iniciativas vinculadas a la Hoja de Ruta- Transforma Alimentos

-..".. ‘...'

180 Entidades Y 38 1+D+i

Nutrlentg .3

Criticos g
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