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La Agencia

CHIPIA es una comision asesora presidencial. Es creada a partir del Decreto n°83 de Octubre del 2005, bajo
la dependencia, en ese entonces, del Ministerio Secretaria General de la Presidencia. Posteriormente en el
afno 2011 su administracion y dependencia pasd a manos del Ministerio de Agricultura, bajo el Decreto
Supremo n° 162 de Agosto de 2011.

Su funcion es la identificacion, formulaciéon y ejecucion de politicas, planes, programas,
medidas y demas actividades relativas a la calidad e inocuidad alimentaria. Para lo
anterior, conduce el Sistema Nacional de Inocuidad y Calidad Alimentaria, SNICA, y sirve
de instancia de coordinacion entre los organismos con competencias asociadas a dichas
materias. Una de sus funciones principales es la formulacion de la Politica Nacional de
Inocuidad y Calidad Alimentaria, ademas de su implementacion a partir de instrumentos y
el desarrollo de espacios de coordinacion y articulacion.

ACHIPIA

Agencia Chilena para la Inocuidad
y Calidad Alimentaria
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Funciones

. ACHIPIA contribuye a la reduccion de los riesgos y peligros alimentarios a través de la
implementacién del proceso de analisis de riesgos (PAR) que permite proveer de
informacidn a los gestores de riesgo (MINSAL, SAG, SERNAPESCA).

‘ Aporta elementos para incorporar la variable “inocuidad y calidad alimentaria” en el sector
productivo, la academia los centros de ciencia y tecnologia y los territorios (regiones).

‘ Desarrolla estrategias comunicacionales creativas que releven la importancia de la
inocuidad y la calidad alimentaria en la vida de los consumidores.
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Preside Subsecretario de Agricultura
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AREA SOPORTE AL ANALISIS DE RIESGO

Instrumentos

Sistema Integrado de Laboratorios de Alimentos

A e ACHIPI

Agencia Chilena para la Inocuidad
SNy Calidad Alimentaria



4 AREA SOPORTE AL ANALISIS DE RIESGO

S I LA Sistema Integrado de Laboratorios de Alimentos

SILA es un repositorio de informacion sobre las capacidades
analiticas de los laboratorios publicos, privados, universitarios
y de control interno, que realizan analisis en alimentos y
aguas.

Opera como un buscador de laboratorios, ya sea por las
variables region del pais, como por paradmetros (ensayos) y por
Servicios (laboratorios de la red del servicio publico).

Noticias s N Agenda

Las areas consideradas en SILA son: quimica, microbiologia,
plaguicidas, dioxinas y PCBs, biotoxinas marinas, fitoplancton,
empagquetado alimentario, Organismos Genéticamente

Modificados (OGM), alérgenos, parasitos, sensorial y riesgc
radiologicos. e

ACHIPIA

Agencia Chilena para la Inocuidad
SN v Calidad Alimentaria



A' AREA SOPORTE AL ANALISIS DE RIESGO

S | LA Resultados

Sistema Integrado de Laboratorios de Alimentos

165 611 15 21 ' 12.000

Laboratorios Usuarios Reportes Talleres Visitas/60 paises

1.000 asistentes
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AREA DE VINCULACION CON EL SISTEMA DE FOMENTO E I+D

Instrumentos

Red Cientifica ACHIPIA

a
w @
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Agencia Chilena para la Inocuidad
SNy Calidad Alimentaria



AREA DE VINCULACION CON EL SISTEMA DE FOMENTO E 4D &geacientircs -

Red Cientifica Instrumentos

La Red facilita la formacion de grupos de trabajo altamente técnicos, para aportar a la toma de decisiones, mediante analisis
objetivos e independientes, fortaleciendo significativamente la gestidon de los riesgos alimentarios en nuestro pais. Asi mismo,
ha permitido detectar nuevas necesidades a nivel investigativo, generar nuevas competencias en aquellas areas que resultan
esenciales para el sistema y contribuir a la conformacion de redes de trabajo mas amplias.

Red Cientifica concentra 605 expe rtOS en materia de inocuidad y calidad alimentaria.

Comunidad Biblioteca Virtual Espacio de Opinion Calendario
e Informacion Virtual

Compuesta por
investigadores y Repositorio para la Masa critica de Encuentra talleres,
académicos, nacionales y inclusién de documentos al expertos en materias seminarios y otras
extranjeros en diversas portal relacionadas a la actividades vinculadas con
disciplinas relacionadas a la inocuidad la materia
calidad e inocuidad
alimentaria

Agencia C

gen :
SO v Calidad ntaria

I —
a para la Inocuidad
itar




AREA DE VINCULACION CON EL SISTEMA DE FOMENTO E I+D

7
G Red Cientifcy
BETA

Red Cientifica

La Red Cientifica permite tener Opinién basada en

ClIeéNCIa frente arequerimientos y coyunturas en inocuidad y

calidad alimentaria, por ejemplo, participar en consultas publicas
frente a cambios normativos de los mercados de destino de las
exportaciones nacionales, cambios normativos a nivel nacional,
toma de decisiones frente a crisis como la marea roja. Esto se

hace a través de diCta’menes Cientificos y
consultas técnicas a expertos.

=3 ACHIPIA

gencia Chilena para la Inocuidad
DTN v Calidad Alimentaria



AREA DE VINCULACION CON EL SISTEMA DE FOMENTO E I+D

INICIATIVAS HABILITANTES EN INOCUIDAD Y CALIDAD ALIMENTARIA

RIEEINES

1.- Disminucion de
nutrientes Criticos

2.- Evaluacion de solicitudes
de alimentos con propiedades
funcionales

3.- Cierre de brechas en
contaminantes
guimicos

4.- Mejoramiento de la
capacidad analitica
nacional

Instrumento Institucion contraparte
Acuerdos de Produccion Limpia en Alimentos Ag.en,ci.a de Sustentabilidad y Cambio
Saludables, APLAS Climatico

Plataforma de Alimentos Funcionales Ministerio de Salud

Planes de Cierre de Brechas para la

: % : Instituto de Desarrollo Agropecuario
Agricultura Familiar Campesina

Sistema de Laboratorios integrado de MINSAL, ISP, SAG, SERNAPESCA
Laboratorios

na pai
entar

=3 ACHIPIA
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4. Implementacion de un Sistema Nacional Integrado de Laboratorios Publicos de Alto Estandar

Especializados para Fortalecer las Capacidades Analiticas y Diagndsticas en Calidad e Inocuidad.

OBJETIVOS

Diseiar y constituir un sistema nacional integrado de laboratorios publicos de alto
estandar especializados, que permita fortalecer las capacidades analiticas y
diagndsticas a nivel nacional de acuerdo a estandares internacionales para soportar
la demanda de la industria alimentaria en esta materia, en el marco del Sistema

Nacional de Inocuidad y Calidad Alimentaria.

Coordinada por Ejecutada por Participantes

UdeSantiago‘@‘ DIPO A, INN,

de Chile  ge=cq

FACIMED

& ACHIPIA
Mrtene de
S, Avioties

Goblerno de Chile

| Fondo de
o 'nversion Estratégica

((TRAN.SFORMA
Alimentos
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Arreglos Institucionales

Mesa coordinadora del Sistema de
Laboratorios Publicos de Alto Estandar

ACHIPIA

4

Hm et ] Coordinador: ACHIPIA
Abilitay » Sistema de
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Organizacion

Ministerio Secretaria
General de la Ministerio de Salud
Presidencia

Ministerio de Ministerio de Ministerio de
Economia Agricultura Relaciones Exteriores

Consejo Directivo

ACHIPIA

Mesa coordinadora

SAG SERNAPESCA ISP MINSAL

Red nacional de labs.
de salud publica
(SEREMIs de Salud)

Laboratorios de
referencia

Red de laboratorios __J Red de laboratorios

Agencia Chilena para la Inocuidad
y Calidad Alimentaria



Sistema Integrado de Laboratorios Publicos: Areas prioritarias y
laboratorios identificados como publicos de alto estandar

Areas Prioritarias

Laboratorios

1. Microbiologia

Laboratorio de Microbiologia
Instituto de Salud Pubk

2. Metales pesados y otros elementos

3. Nutrientes criticos

Laboratorigd pesados y otros
elegs ituto de Salud Publica
goratorio de Nutrientes Criticos,
Instituto de Salud Publica

4. Plaguicidas

Laboratorio de Plaguicidas y Estaciones
Cuarentenarias Agricolas y Pecuarias,
SAG

5. Medicamentos de uso veterinario y
promotores del crecimiento

Laboratorio de Medicamentos de uso
veterinario y  promotores del
crecimiento,

SAG

6. Toxinas naturales

Laboratorio de Toxinas Naturales,
FARMAVET

7. Dioxinas y PCBs

Laboratorio de Dioxinas y PCBs,
FARMAVET

8. Analisis de agua y Metrologia

Laboratorio de analisis de agua vy
Metrologia Instituto de Salud Publica

3. Laboratorio Nacional de Referencia/Laboratorio de
Ensayos (ISP): Subdepartamento de Alimentos y Nutricién
(Seccidon Quimica de Alimentos -Microbiologia de Alimentos

y Aguas).

Matriz:
Metodologia:
Micronutrientes:

Matriz:
Metodologia:

Macronutrientes:

Analisis Proximal (Humedad, cenizas, Materia
Grasa, Proteinas, Azucares Totales, Fibra), Perfil
acidos grasos (Trans, Cis, Saturados,
Insaturados), perfil de azucares.

Alimentos en general, piensos.

Karl Fisher, Gravimetria, Soxhlet, Kjeldahl, HPLC-
IR, GC-FID.

Na, K, Ca, Fe, Vitaminas hidrosolubles.

Harinas, alimentos infantiles.
HPLC-DAD/Fluorescencia, EAA-F.




ANTECEDENTES DEL DESARROLLO DE NORMAS PARA DISMINUCION EN

NUTRIENTES CRITICOS

“Ley 20.606 sobre composicion nutricional de
los alimentos y su publicidad”

DECRETO 13/2015

== ACHIPI

Agencia Chilena para la Inocuidad
SNy Calidad Alimentaria



Estado nutricional de Chile

(J ENS —2016-2017, MINSAL

1,3%
Enflaquecido Sobrepeso Obeso morbido
@

!

74,2% de la
poblacion con
Sobrepeso, obeso
u obeso morbido




Situacion del estado nutricional de ninos chilenos

] Nifos menores de 6 afios. ENS 2010.

En Chile, 1 de cada 3 ninos o ninas menores de 6 anos tiene
exceso de peso.




Situacion del estado nutricional de ninos chilenos

(] Obesidad en Educacion basica. JUNAEB

2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013
mRetraso Talla 3,2%  3,5% 31% 3,2% 31% 31% 38w  26% 2,0% 36% 3,6% 46% 2,7%

= Obesidad 17,0% 17,0% 16,7% 17,3% 18,5% 194% 21,8% 20,8% 21,5% 23,1% 22,1% 23,6% 253%




Muertes atribuibles al sobrepeso y obesidad

1 de cada 11 muertes en Chile
es atribuible al sobrepeso y
obesidad

1 persona muere cada hora
producto del sobrepeso y la
obesidad

Estudio de Carga de Enfermedad 2007. MINSAL




Reglamento de etiquetado de alimentos

Disposiciones
de Ley 20.606

U
Modificacion
de RSA

N

Decreto 13

v Reglamento de etiquetado de alimentos
v/ Entrada en vigencia el 2 de junio de 2016

DIARIO OFICIAL DE LA REPUBLICA DE CHILE
Cuerpo1-12 Viernes 26 de Junio de 2015 N41193

(1dDO 918813)
MODIFICA DECRETO SUPREMO N° 977, DE 1996, REGLAMENTO
SANITARIO DE LOS ALIMENTOS

Nim. 13.- Santiago, 16 de abril de 2015.
Visto:

Estos antecedentes; lo dispuesto en la Ley N° 20.606, sobre Composicion
Nutricional de los Alimentos y su Publicidad; en los articulos 4 y 7 del DFLN" 1, de
2005, del Ministerio de Salud, que fija el texto refundido, coordinado y sistematizado
del DLN2.763/79 y de las leyes N°18.933 y N°I8.469; en el DFLN° 725, de 1967,
Codigo Sanitario; en el decreto supremo N° 977, de 1996, del Ministerio de Salud,
Reglamento Sanitario de los Alimentos; lo informado por la Division de Politicas
Piblicas Saludables y Promocion del Ministerio de Salud; en la resolucion N° 1.600,
de 2008, de la Contraloria General de la Repiblica, y

Considerando:
1. Que, las disposiciones contenidas en la Ley N° 20.606, de 2012, sobre

Composicion Nutricional de los Alimentos y su Publicidad, hacen necesario modificar
¢l Reglamento Sanitario de los Alimentos.

3) Agréguese, a continuacion del articulo 110, el siguiente articulo 110 bis:

“Articulo 110 bis: Tratindose de cualquier alimento o producto alimenticio que,
en su composicion nutricional, contenga energia, sodio, azilcares o grasa saturada
en cantidades superiores a las establecidas en la Tabla N°1 del articulo 120 bis de
este reglamento, no se podra realizar publicidad dirigida a menores de 14 aiios,
cualquiera sea el lugar donde ésta se realice.

Para estos efectos, se podré considerar que la publicidad estd dirigida a este
grupo etario si emplea, entre otros elementos, personajes y figuras infantiles,
animaciones, dibujos animados, juguetes, misica infantil, si contempla la presencia
de personas o animales que atraigan el interés de menores de 14 aiios, 0 si contiene
declaraciones o argumentos fantdsticos acerca del producto o sus efectos, voces
infantiles, lenguaje o expresiones propias de nifios, o situaciones que representen
su vida cotidiana, como son la escuela, el recreo o los juegos infantiles. Esta
calificacion deberd ser fundada,

De igual manera, en la publicidad de estos alimentos no se podrén utilizar
aplicaciones interactivas, juegos, concursos u otros elementos similares, dirigidos
amenores de 14 afios.

Del mismo modo, también se entiende que la publicidad de tales alimentos




ALTO EN

Los alimentos = calorias, azucares, sodio y grasas
saturadas, deberan informarlo en la
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Limites de contenido de energia, sodio, azucares totales y grasas saturadas:

Tabla N°1

Sdlidos
Nutriente o Entrada en 24 meses 36 meses . Cuando a un alimento o prOductO
Energia vigencia: 26/06/16 después después . . . B . ;
alimenticio se le haya adicionado sodio, azuicares o
Energia -
kca.,li'og grasas saturadas, y su contenido supere el valor
m;’f&;g establecido en la Tabla No 1 del presente articulo,
Azicares totales debera rotular la o las caracteristicas nutricionales
g/100 g . . -
F relativas al nutriente adicionado.
saturadas
g/ 100 g h ;
En el caso de la energia, se debera rotular su
Liquidos contenido cuando se le haya adicionado aztcares,
Nutriente o Entrada en vigencia 24 meses 36 meses mlel’ jarabes’ O grasas saturadas, y Sé supere el
Energia 26/06/16 después  después valor establecido en la referida tabla.
Energia
kcal/100 ml LY 80 70
Sodio
mg/100 ml 100
Azucares totales 6
g/100 ml

Grasas saturadas
g/ 100 ml

3




APOYO DE ACHIPIA AL DESARROLLO DEL
PROYECTO INNOVA CORFO 16BPE-62292

“Alimentos saludables: Elaboracion de Normas
Chilenas para nutrientes criticos como apoyo al
fortalecimiento de la competitividad analitica

I”

naciona

== ACHIPI

Agencia Chilena para la Inocuidad
SNy Calidad Alimentaria



INNOVA CORFO 16BPE-62292 denominado “Alimentos saludables: Elaboracién de Normas

Chilenas para nutrientes criticos como apoyo al fortalecimiento de la competitividad

|”

anhalitica naciona

* Los productores chilenos deben ser capaces de poder demostrar que sus productos son
saludables o bien, contienen las cantidades que se indican de estos nutrientes en las etiquetas.

* Aspecto importante para demostrar la confiabilidad del contenido de nutrientes, es la
implementacion de metodologias analiticas armonizadas, reconocidas y aplicables
tecnoldgicamente, tanto en el ambito nacional como internacional.

* Desarrollo de 8 normas relacionadas con la determinacion analitica de nutrientes criticos en
alimentos, las cuales estableceran un marco normativo de caracter voluntario mediante el cual
se implementen criterios técnicos comunes.




Proceso para el desarrollo de las normas

Obtener métodos y criterios estandarizados para todos los nutrientes que
afectan directa o indirectamente la informacion nutricional contenida en el envase o en
los discos de nutrientes criticos para cumplir con la ley 20606.

 Objetividad

* Expertise

* Consensos

 Representatividad, acorde a los métodos utilizados actualmente

 Basadas en documentos reconocidos a nivel internacional como son los métodos
oficiales AOAC (Association of Official Analytical Chemists), ISO (Organization for
Standardization), entre otros.




Proceso para el desarrollo de las Normas Chilenas para la determinacion de Nutrientes Criticos
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Comité de Anteproyecto

Comité Técnico Normas
Consenso de normas finales




a ENCUESTA SILA

SILA

Encuesta N°1 realizada en marzo 2017
* Se excluyen, los datos que indican codigos de los procedimientos internos que no tengan
referencia conocida, matrices no alimentarias, referencias erroneas.

1)Pregunta: Qué metodologia y referencia utiliza para determinar sodio

Del total de la base de datos, se recibieron 12 respuestas a la encuesta.

1) Pregu nta : QU é m EtOd O I Ogia y refe re n Cia Uti I iza pa ra tarmaen 2)Pregunta: Qué metodologia y referencia utiliza para determinar azlcares
d ete rm i na r sod io Del total de la base de datos, se recibieron 13 respuestas a la encuesta.

3)Pregunta: Qué metodologia y referencia utiliza para determinar grasas
Alimentos en gi

Del total de la base de datos, se recibieron 9 respuestas a la encuesta.

2)Pregunta: Qué metodologia y referencia utiliza para

atriz agua
a e refer:
d Ete r m I n a r a z u Ca re S s y verdu: e Extraccion elon sol\rcnlsu prmmhldrﬂisls Se utilizan NCh y métodos
eales, i a acida y método Bligh and Dyer AQAC
'ml p s ; m -
re. e ara
imentos er
p i s o gravi i a

3)Pregunta: Qué metodologia y referencia utiliza para T S e _—
determinar grasas e _

r R M)
hidrolisis y gravimetria AOAC 983.23
el R




ENCUESTA SILA

Encuesta N°2 realizada en mayo 2017

1)Indique qué normativa utiliza para la determinacién de Sodio.

1)Indique qué normativa utiliza para la determinacion de Sodio. e ——

L. 1 AOAC 985.35
—— 2)Indique qué normativa utiliza para la determinacién de Grasas.

2)Indique qué normativa utiliza para la determinacion de
Grasas.

1aharatarin | Resnuectac
. 3)Indique qué normativa utiliza para la determinacion de Azucares.

[ I ATy N UL . RN ¥ W

|
| 4)Indique qué non.'r‘lativa utiliza para el calculo de calorias.

Laboratorio | Respuestas

3)Indique qué normativa utiliza para la determinacion de
Azucares.

1 Facbacac da Abuciabas

S)indique qué normativa utiliza determinar proteinas.

Laboratorio Respuesta
1 NCh 513 Of.68

2 AOAC 981.10
6)Indique qué normativa utiliza determinar Fibra (Cruda y dietética).

4)Indique qué normativa utiliza para el calculo de calorias.

" | Laboratorio Respuesta
I~ 1 Fibra cruda NCh 545 Of. 69

2 Fibra Cruda: AOAC 962.09 Fibra Dietética: AOAC 991.43 - AOAC 2011.25

3 AOAC 985.29 GAFTA Methods 10:0 rev 02

4 Fibra dietdria AOAC 985.29, AOAC 2025.11 . Existen al menos 5 tipos de
determinacion de fibra dietaria

Para alimentos de uso humano se aplica la determinacidn de Fibra dietética por el
método AOAC 2011.25 cuando tiene fibra soluble de bajo peso molecular

6)Indique qué normativa utiliza determinar Fibra (Cruda y Fors rud AORG, 96209, 2010 s dtars AOAC 9153
o determina
dietética).

5)Indique qué normativa utiliza determinar proteinas.




CONFO )
RMACION GRUPO DE ESPECIALISTAS

ObjEtiVo- C .
: Constituir los p
de las Normas Comités de Anteproyectos

1.- Elab To
. or Armi
acion de Términos de Referenci
ia

2.- Cotejarr '

equerimientos d

el 2
de las BD de |la Red Cientifica o

- Invitacid -
COF\Stitu(:'I?n a participar a reunion inicial
ion g —
43 IV|Odificacic'omlte expertos parcieilEe i
on de las normas a desarrollay 5
:

5.- Constitucid
especificos. omites de Anteproyecto

TERMINOS DE REFERENCIA
PARA ELTRABAIO DEL ESTABLECIMIENTD DE NORMAS PARA LA
DET ERMPNAC}@N DE NUTFUENTES CRITICOS

ANTECEDENTES
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Coordinacion con el Instituto de Salud Publica

é¢Por que era importante?

* Es lainstitucidon de Referencia Nacional encargada de la Normalizacion,
Fiscalizacion, Vigilancia y Calidad de los laboratorios de salud publica,
clinicos, ambientales, medicamentos, alimentos y demas productos sujetos

a control sanitario.

 EIISPCH es el laboratorio Nacional de Referencia del Ministerio de Salud

Instituto de

m Salud Pablica
AERERL.
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Coordinacion con el Instituto de Salud Publica

¢Que buscabamos con esta coordinacion?:

Res Exenta 613: El Instituto de Salud Publica oficializdé sus métodos analiticos con fecha 22 de marzo de
2013.

1.- Apruébanse como nuevos métodos de analisis los siguientes:

2.- Déjanse sin efecto desde la total tramitacion de este acto administrativo los siguientes manuales:
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Coordinacion con el Instituto de Salud Publica

cial 22 de marzo de 2012

« Metodologias son muy variadas y se van actualizando seguin las necesidades emergentes

 Para que los Laboratorios de Analisis de Alimentos cuenten con condiciones adecuadas para
el alcance y propdsitos analiticos

* Ellaboratorio debe realizar una seleccion de aquellas técnicas mas acorde y relevantes al
proposito.

» “ISP sefialo la necesidad de actualizar la Resolucion Exenta N°613/2013 por cuanto los
contenidos en dicha resolucion resultarian obsoletos, asi como también, por ser necesarios
como sustento de los métodos de analisis que utiliza el Departamento para el ejercicio de sus
funciones, en los ambitos de su competencia, como Laboratorio Nacional de Referencia, en
casos de controversia y verificacion de resultados de ensayo”
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Coordinacion con el Instituto de Salud Publica

Official Methods of Analysis of AOAC International.

Standard Methods for The Examination of Wather — waste Water APHA.AWWA,
ultima edicion vigente.

Bacteriological Analytical Manual (BAM) de la Food and Drug Administration de
Estados Unidos (FDA)

Normas ISO.

Normas Chilenas NCh.

Métodos EPA SW-846

Métodos ASTM Internacional.

Métodos de Analisis recomendados por el Laboratorio de Narcoticos de la Oficina de
las Naciones Unidas contra la Droga y el Delito.

{

APRUEBA NUEVOS METODOS DE ANALISIS Y DEJA SIN
EFECTO RESOLUCION EXENTA N°613/2013 DEL
INSTITUTO DE SALUD PUBLICA DE CHILE.

000793 28 03.2018
RESOLUCION EXENTAN' ____ /

SANTIAGO,

VISTOS: Providencia Interna N° 772, de fecha 22 de
marzo de 2018; Providencia N°557, de fecha 20 de marzo de 2018 del Director; Memorandum N*
135/2018 de fecha 16 de marzo de 2018; Providencia Interna N° 122, de fecha 17 de enero de 2018
del Jefe de Asesoria Juridica; Requerimiento de modificacién de Resolucion Exenta N* 613/2013, de la
Jefa del Departamento de Salud Ambiental, de fecha 27 de diciembre de 2017; Ordinario (ACHIPIA) N*
534, de fecha 6 de diciembre de 2017, del secretario ejecutivo de la Agencia Chilena para la Inocuidad
y Calidad Alimentaria; Resolucién Exenta N° 613/2013, de este Instituto; y

CONSIDERANDO:

PRIMERO: Que, el articulo 57 del Decreto con Fuerza de
Ley N° 1 de 2005 estable que el Instituto servira de laboratorio nacional y de referencia en los campos
de la microbiologia, inmunologia, bromatologia, farmacologia, imagenologia, radioterapia, bancos de
sangre, laboratorio clinico, contaminacién ambiental y salud ocupacional y desempefiard las demas
funciones que le asigna la presente ley.

SEGUNDO: Que, el Instituto dicté la Resolucion Exenta
N° 613, con fecha 22 de marzo de 2013, que “Aprueba Nuevos Métodos de Analisis y deja sin efecto
los Manuales que indica”.

TERCERO: Que, la jefatura del Departamento de Salud
Ambiental ha sefialado la necesidad de actualizar la Resolucién Exenta N°* 613/2013, por cuanto los
contenidos en dicha resolucion resultarian obsoletos, asi como también, por ser necesarios como
sustento de los métodos de an: que utiliza el Departamento para el ejercicio de sus funciones, en
los dmbitos de su competencia, como Laboratorio Nacional de Referencia, en casos de controversias y
verificacion de resultados de ensayo.

CUARTO: Que, estos nuevos Manuales y Métodos
utilizados por el Departamento de Salud Ambiental del Instituto de Salud Publica de Chile, necesitan
ser aprobadas administrativamente; y,

TENIENDO PRESENTE: lo dispuesto en la Ley Organica
Constitucional N* 18.575 de “Bases Generales de la Administracién del Estado”; en la Ley N * 19.880
de “Base de los Procedimientos Administrativos que rigen los Actos de los Organos de la
Administracion del Estade n los articulos 57, 59 letra a) del Decreto con Fuerza de Ley N* 1 de
2005, que fija el texto refundido, coordinado y sistematizado del Decreto Ley N* 2763 de 1979 y de
las Leyes N° 18.933 y N° 18.469", del Ministerio de Salud; Decreto Supremo N° 1 del 2017 del
Ministerio de Salud; asi como lo establecido en la Resolucion N* 1.600, de 2008, de la Contraloria
General de la Republica; dicto la siguiente:




Resultados: Normas Chilenas para la determinacion de

nutrientes Criticos

Norma Chilena NCh3545 Alimentos - Determinacion del contenido de , calcio,
magnesio y potasio, mediante espectrometria de absorcion atomica (EAA)

Basada en: AOAC, Official Method 985.35; Minerals in Infant 19 Formula, Enteral Products, and Pet Foods — Atomic Absorption
Spectrophotometric Method. First Action 20 1985, Final Action 1988, Revised First Action 1997, y antecedentes técnicos
proporcionados por el comité.

Norma Chilena NCh3550 Alimentos - Determinacion de — Método
por cromatografia liquida de alta resolucion. (Alcance: fructosa, glucosa, sacarosa,
maltosa, lactosa y azucares totales en alimentos)

Basada en: AOAC Official Method 982.14 — Glucose, Fructose, 19 Sucrose, and Maltose in Presweetened Cereals — Liquid
Chromatographic Method. First Action 1982, Final 20 Action 1983 y antecedentes proporcionados por el comité.

Comité técnico: ACHIPIA, Alimentos Vollkorn, CAPCHICAL, DICTUC, DILACO,
EUROFINS, INTA, SGS, ANIC, Nestlé, entre otros.



Resultados: Normas Chilenas para la determinacion de

nutrientes Criticos

PrNCh3547 Alimentos — Extraccion de (fecha de cierre: 27
de mayo de 2018)

PrNCh3548 Alimentos — Preparacion de ésteres metilicos y
determinacion de por cromatografia gas — liquido (fecha de
cierre: 27 de mayo de 2018)

PrNCh3602 Productos alimenticios — Determinacion de isomalta y de
los lactitol, maltitol, manitol, sorbitol y xilitol (fecha de cierre: 25
de junio de 2018)




Resultados: Normas Chilenas para la determinacién de

nutrientes Criticos

prNCh3551, directrices generales para la determinacion de
por el método Kjeldahl

prNCh3601 métodos para determinar
insoluble, soluble y total.

prNCh3552 directrices para la preparacion de
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