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Etiquetadoindebido \_JG El

A sanus vita

Poner declaraciones falsas en los envases para obtener ganancias

. Q u é E economicas.
C Dilucién
Mezclar un ingrediente liquido de alto valor con un liquido de
menor valor. e
ADel latinfrat Sitiakies lad y a la
rectitud. El Ocultar la baja calidad de los ingredientes o productos alimentarios. | 1
unaorganiz

Falsificacion

Copia de la marca, el concepto de embalaje, |a receta, el método de
procesamiento, etc de los productos alimenticios para el beneficio
economico.

Aplicado ¢
produccior
alimentos,fr

puede signi
\

Sustitucion

Reemplazar un ingrediente o parte del producto de alto valor con otr
ingrediente o parte del producto de menor valor.

Mejora no aprobada

Agregar materiales desconocidos y no declarados a los productos
alimenticios para mejorar los atributos de calidad.

. Mercado gris/robo/desvio

" 4o Venta de exceso de producto no declarado.




Motivaciones para cometerlo

ALa principal, es producir una ganancia econémica

ATambién puede haber otras como:
ANegligencia o error
AFalla en Controles de Calidad
ADafio de la reputacion de una marca
ATerrorismo



consecuencilas

ARiesgo para la Salud Pubica
AEconomicas

APérdida de la confianza del consumidor
ADarfio para el prestigio de una marca

APérdida de certificaciones de productos
A Halal o Kosher
A Veganos o vegetarianos
A Organicos
A Libres de GMO
A Libres de alérgenos



¢, Cuales son los productos mas afectados?

A Todo tipo de alimentos es susceptible de ser manipulado de forma fraudulenta de una u
otra manera

A Lo mas peligroso es que se pierda la inocuidad pero también la confianza del consumidor

1007 Beef




¢, Qué pasa con la legislacion?

ALegislacién desigual:

A EEUU y UE trabajan para proteger la cadena alimenticia de fraude. Hay numerosas guias y
leyes para mitigar el problema (US FDA, UK FSA, FAO)
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TYGE|
Como funciona la ley cuando hay presion de las

autoridades vy el consumidor
e

A 2012:Estudio demostr6 que casi el 40% del pescado consumido en la UE no
correspondia a la especie rotulada. Como consecuencia se inicio el Proyecto conocido

comodlLabelfiskE para mejorar el rotulado y la trazabilidad de los productos pesqueros
AResultadoda wS 3t I YSY (12 RS fF !9 MOTHOKHAMOE OA

A Cambio:obliga a rotular los productos pesqueros con el nombre comercial y cientifico; el
metodo de produccion (acuicultura, pesca de agua dulce), el tipo de pesca (arpon,

trampa, red de arrastre) y la zona de origen



¢, Como podemos detectar un fraude?

A Debido a su expansion, diversidad y sofisticados métodos, puede ser muy dificil identificar un
fraude alimentario. La mayoria de las veces se actua reactivamente cuando el dafo ya esta hechc

A Algunos fraudes de connotacién mundial:

A 1981:Venta en Espafia de aceite de oliva adulterado con diversos productos quimicos, caus6 mas
de 300 muertes

A 2008:Adicién de melamina en férmula de leche maternizada en China derivé en 50 000 bebés
hospitalizados y 6 muertos

A 2013:Sustitucion de carne de caballo por carne de vacuno en hamburguesas, lasafias, albondigas
y otros productos congelados en varios paises europeos

A 2015:Inglaterra, murié un hombre de 38 afios por una reaccion alérgica después de consumir un
Curry Indio adulterado con mani

A 2016 Australia, murié un nifio de 10 afios a causa de una bebida de coco que contenia leche de
vaca no declarada



¢, Entonces, como podemos identificar un fraude?

-
ADepende de:

ATipo de fraude
ANivel de sofisticacion

ADesde el laboratorio:
Alnspeccion visual
AAspectos organolépticos
AMétodos analiticos simples
AELISA
AHPLC
ADistintas aplicaciones de la Espectroscopia de Masa
AAnalisis moleculares



Herramientas de Biologia Molecular

ASecuenciaciondecodificacion del genoma completo de una especie
animal o vegetal

APCR en tiempo reabndlisis de secuencias caracteristicas y
especificas del DNA nuclear de una especie animal, vegetal o
transgenica

ADNAfingerprint: andlisis de secuencias especificas y caracteristicas de
DNA mitocondrial



PCR en tiempo real

AAltamente sensible y especifico

ABasta con una pequefia cantidad de muestra
APermite identificar pero también diferenciar; incluso en mezclas

ASe puede utilizar en alimentos sin procesar, frescos, cocmados 0
altamente procesados

ATecnologia accesible en Chile: equipos, reactivos y ases
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Real-time PCR
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35 cycles: 235 DNA copies = 3.4 x 10'° DNA copies

FAM targetl

.

o

an @
e
.

Fluorescence
8 @

8

ROX target 2 \

Cycles

Cy5 target3

Fluorescence

Cycles

VIC IAC

i) 0 ED @ i)
Cycles

Detection of max. 4 targets per reaction tube




PCR en tiempo real aplicado a FRAUDE

ADeteccion y diferenciacion de distintas especies animales:
A Certificacion de alimentos Halal o Kosher
A Certificacion de calidad del product®; 100% carne vacuno
A Autentificacion de productos del mar: salmon, trucha, atun, etc.
AOrganismos Certificadores o Fiscalizadores

ACertificacion de alimentos vegetarianos
ADeteccion de alérgenascertificacion, fiscalizacion
ACertificacion de alimentos libres de OGM
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ldentificacion y diferenciacion animal

SureFood® ANIMAL

SureFood” PREP SureFood® ANIMAL QUANT — quantitative real-time PCR
] Basic I 51052 Beef 51010
Extraction control detection kit Equus 51016
SureFast® Animal+Plant Control + 1CD | F4053 Pork S10M
SureFood® ANIMAL ID — qualitative real-time PCR Chicken 51014
4plex Beef/Sheep/Coat + IAAC 56121
4plex Pork/Chicken/Turkey + IAAC 56123 SureFood® FISH ID — qualitative reak-time PCR
;E:‘ﬁ;ﬂpﬂw"mm +IAAC ::: 12: MW Halibut IAAC 3plex (black and white halibut) 56201
Horse IAAC <6118 Eﬂic:ﬂng;r:;?]hmyﬁcha lAaAC 56301
Horse & Donkey IAAC S6119 Oncorhynchus mykiss WAC (rainbow trout) 56302
- Pork SENS PLUS 56017 Oncorhynchus gorbuscha 1AAC 56303
Pork |AAC 56114 {pink/humpback salmon)
Waterbuffalo 1AAC 56117 Oncorhynchus nerka IAAC (red salmon) 56304
Camel 1AAC 56124 Salmo trutta IAAC (trout) 56305
Chicken 1AAC 56115 Salmo salar 1AAC (atlantic salmon) 56306
Turkey LAAC 56116 Melanogrammus aeglefinus I1AAC (haddock) 56307
Cat & Dog IAAC 56112 Gadus macrocephalus 1AAC (pacific cod) 56308
Rabbit 1AAC 56120 Pollachius virens IAAC (pollock saithe) 56309
Poultry 1BAC (chicken, turkey, duck, goose) 56125 lN;!w' Gadus morhua IAAC (atlantic cod) 56310
IAAC = Internal Amglification and Animal Contral Merlucci.us merluccius (hake) - 56311
Validated on Bio-Rad CFX 96, Qiagen Rotor-Gene Q, Roche LC*480 and Merlangius merlangus IAAC (whiting) 36312
Stratagene/Agilent Mx3005P Gadus chalcogrammus LAAC (alaska pollock) 56313

FISH ID kits contain 50 reactions
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Deteccion y cuantificacion de Alérgenos

SureFood® ALLERGEN Portfolio

SureFood® ALLERGEN

SureFood® PREP SureFood® ALLERGEN — qualitative real-time PCR
Advanced I 51053 4plex Soya/Celery/Mustard + IAC 53401
Extraction control detection kit 4plex Peanut/Hazelnut/Walnut + IAC 53402
SureFast® Animal+Plant Control | F4053

SureFood" ALLERGEN — qualitative real-time PCR SureFood” ALLERGEN QUANT — quantitative real-time PCR
Gluten 53106 Gluten $3206
Soya 53101 Saya $3201
Almond 53104 Hazelnut $3202
Brazil nut S3117 Peanut 53203
Cashew S3115 Pistachio $3214
Hazelnut $3102 Walnut S3207
Macadamia S$3116 Celery $3205
Peanut 53103 Lupin s3m
Pecan 53118 Sesame 53208
Pistachio $3114 Laboratory reference material for quantitative real-time PCR
Walnut 3107 SureFood* QUANTARD Allergen 40 | s3301
Sesame 53108

Crustaceans Ss3112

Fish S3110

Molluscs S3113

Celery $3105

Lupin S31M

Mustard S$3109




Screening + Identificacion + Cuantificacion OGM



