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Creada en el 2013

SISTEMA INTEGRADO
DE LABORATORIOS
DE ALIMENTOS

ACHIPIA
Ministerio do

Sl JeSILA

Sistema Integrado
de Laboratorios de Alimentos

QUE ESEL SILA? NOTICIAS AGENDA

Goblerno de Chile

¢Estas buscando un Laboratorio?

éste es tu sitio

CONTACTO LABOR/

1
)
¢

-
H

Crear o repositario

Salir

Noticias Ver

s sECASA)
TTAL HUMANO

In

Ino
un

Alimer
Coino &

17 de Mayo de 2019

o capacita a p en
Ley de Inocuidad Alimentaria

rso de capacitacién que entrega Corfo, a través
de su programa "Becas Capital Humano”; o...

09 de Mayo de 2019
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31 de Octubre de 2018
ACHIPIA con el apoyo de Transforma Alimentos
realizé curso de actualizacién de..

31 octubre 2018.-Esta nueva versién orienta 3 los
Iaboratorios a tener un pensamients basado en ri...
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Codex sobre Métodos de

Andlisis y Toma de Muestras
(CCMAS) Budapest, Hungria
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La Asamblea General de las
Naciones Unidas (ONU)
proclamé el Dia Mundial de la
Inocuidad Alimentaria. A parti
de 2019, cada 7 de junio serd la
oportunidad para celebrar los
innumerables beneficios de los
alimentos inocuos.
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Principal Propdsito

Apoyar a la gestion de riesgos alimentarios, tanto a la industria, como al sector publico, con
informacion actualizada y estandarizada sobre los laboratorios que realizan analisis en
alimentos y aguas.
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Objetivos especificos

Para cumplir este propdsito, la herramienta tiene los siguientes objetivos especificos:

1 2

Poner a disposicién del Sistema Nacional de Inocuidad y Asistir a los laboratorios publicos, privados y de la academia,
Calidad Alimentaria la informacion técnica y actualizada de los relacionados con alimentos y aguas, en cuanto a capacitacion
laboratorios de Chile relacionados con alimentos y aguas. sobre normas y metodologias analiticas.
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Considerando la propuesta metodoldgica para la identificacion de temas y
riesgos emergentes

Propuesta metodolégica para la identificacion de
temas y riesgos emergentes
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Desde donde responde SILA
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laboratorios

SISTEMA INTEGRADO
DE LABORATORIOS
DE ALIMENTOS

Tipos de laboratorios

Control interno: 92.6%

Universitario: 25.1%

Publico: 22.2%

B controlinterno  9.6% [ Puvlico 22.2% [ Servicios aterceros 43.1% [ Universitario 25.1%

Servicios a terceros: 43.1%

s estan acreditados segun ISO/IEC 17025




Clasificacion de areas de analisis

Fitoplancton Microbiologia

Plaguicidas Radiol6gicos ' Sensorial




Otros tipos de laboratorios

3

4 Laboratorios propios

Externos Autorizados:
5 agricolas
10 pecuarios
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Laboratorios autorizados: MINSAL

25 externos 25

Instituto de

Salud Publica

5 verificacion Laboratorios

Laboratorios oficiales de los Servicios

24 |laboratorios
externos
reconocidos
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Todo lo anterior contenido en la plataforma SILA
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17 de Mayo de 2019

Corfo Metropolitano capacita a profesionales en
Ley de Inocuidad Alimentaria

£l curso de capacitacién que entrega Corfo, a través
de su programa "Becas Capital Humano”, o...

40° Reunién del Comité
del Codex sobre Métodos
de Andlisis y Toma de
Muestras (CCMAS)

09 de Mayo de 2019
Semana de la Inocuidad Alimentaria, 3 al 6 de
Junio 2019

@ Seminarios temitico
un mundo de cambios”,

L inocuidad Alimentar
P oo d¢
a Inocuidad Alimentaria en

Hungria
3 40a Reunién del Comité del
31 de Octubre de 2018 ol sobre Meted
ACHIPIA con el apoyo de Transforma Alimentos Anilisis y Toma de Muestras
realizé curso de actualizacién de... (CCMAS) Budapest, Hungria
31 octubre 2018.-Esta nueva version orienta 3 los
laboratorios 2 tener un pansamiento basado en ri...
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World Food
Safety Day
7 June

Dia Mundial de la
Inocuidad Alimentaria

La Asamblea General de las
Naciones Unidas (ONU)
proclamé el Dia Mundial de la
Inocuidad Alimentaria. A partir
de 2019, cada 7 de junio ser3 la
oportunidad para celebrar los
nnumerables beneficios de los
alimentos inocuos.
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Porque todo tiene su tiempo




Muy pronto estara operativa la nueva version, SILA 3.0
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y Calidad Alimentaria

Nuevo sistema de busqueda, mas simple, sin restricciones
¢ . . . . ACHIPIA
SILA de acceso, interfaz usuario mas amigable. —
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Muy pronto estara operativa la nueva version, SILA 3.0
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SILA 3.0

Inicio / Detalle de la bdsgueda

O resultados para “Algas”

€ VOLVER A BUSCAR

B Laboratorio

& Instituto de Salud Publica de Chile, Laboratorios del Subdepartamento de Alimentos y
Nutricién

Rifteantpor v Tipo de Laboratorio Nombre de Contacto Correo de Contacto
Pablico Emilia Raymond eraymond@ispch.c
Filtros seleccionados .
Comuna Pigina Web
Tipo de Laboratorio ~ Macul www.ispch.cl
1 Crntral intarnn

NUumeros de
laboratorios

/ Ensayos relacionados
Laboratorios con esa matriz

\ .
\ Regiones

Acreditado/no acreditado
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Para que esta herramienta funcione se requiere
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Informacion
actualizada
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Los invitamos a visitar y utilizar a nuestras herramientas
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http://sila.achipia.qob.cl/ &/ Red Cientifica, + hito://redcientifica.achipia.cl/
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http://sila.achipia.gob.cl/
http://redcientifica.achipia.cl/
http://observatorio.achipia.gob.cl/
http://rial.achipia.gob.cl/

Muchas gracias!

Lorena Lorca Ubilla
Asesor

lorena.lorca@achipia.gob.cl
WWW.achipia.gob.cl
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