WEBINAR
Estrategias de la cadena agroalimentaria frente al COVID-19

Contexto general del COVID-19 en la cadena agroalimentaria

Nuri Gras 2Ty Miteiode ACH I PI A

Secretaria Ejecutiva
Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria, ACHIPIA

Agencia Chilena para la Inocuidad
y Calidad Alimentaria




WEBINAR
Estrategias de la cadena agroalimentaria frente al COVID-19

Contenidos de la presentacion

* Asegurando la inocuidad alimentaria en la cadena de produccion y distribucion de alimentos, el rol de ACHIPIA
y el apoyo a los distintos actores del Sistema Nacional de Inocuidad y Calidad Alimentaria, SNICA.

 Contribuir al buen funcionamiento de la cadena alimentaria; considerando que la salud de las personas es
clave para mantener la cadena en funcionamiento.

* Contribuciones al enfoque 'Una Salud', trabajo en conjunto con OPS/OMS para el desarrollo de protocolos que
aseguren alimentos inocuos y distribucion responsable cuidando la salud de las personas en la cadena de
distribucion de alimentos.

* Nuevas herramientas comunicacionales en apoyo a toda las acciones necesarias para asegurar la produccion y
distribucion de alimentos .




1. La inocuidad alimentaria en tiempos de COVID-19

Asegurar alimentos inocuos es clave para evitar las
ETAs.

ACHIPIA ha continuado trabajando para que los
alimentos sigan siendo seguros para el consumo
humano.

Coordinaciones realizadas con los actores del SNICA
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Continuidad del trabajo de ACHIPIA por Video Conferencias.

* Participacion de Chile en Codex Alimentarius
* Comisiones Asesoras Regionales
e Charlas de cultura inocuidad

* Informes técnicos en base a solicitudes especificas (ej: exportacion de
pasas a China)

 Comunicacion sobre posibles efectos de SARS-CoV-2 en alimentos:
e Comunicacion con expertos de EFSA, BfR, OMS. FDA, entre otros
* Se revisa periddicamente informacion disponible.

e Continua comunicacion con actores del sistema alimentario de Chile.
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2. Asegurar el funcionamiento de la cadena alimentaria

ACHIPIA ha puesto a disposicion su capacidad
profesional para apoyar los esfuerzos enfocados
en evitar que las personas clave para el funcionamiento
de la cadena alimentaria se enfermen y que se sigan
reforzando las medidas de inocuidad tanto para
productores, distribuidores y consumidores.

La mayor parte del trabajo asociado a la produccion
y comercializacidon de alimentos no se puede
realizar de manera remota.

Estrategias de la cadena agroalimentaria frente al COVID-19
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Aportes desde ACHIPIA al Ministerio
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%) MINAGRI INFORMA

COVID-19

PROTOCOLO DE MANEJO Y PREVENCION ANTE COVID-19 EN FERIAS
LIBRES

RECOMENDACIONES PARA LA AGRICULTURA ANTE COVID-19

ALIMENTOS Y CORONAVIRUS

RECOMENDACIONES PARA PLANTAS DE PROCESO Y EMPAQUE DE
ALIMENTOS

RECOMENDACIONES PARA FERIAS LIBRES

Pagina web del Ministerio de
Agricultura:
https://covid19.minagri.gob.cl/



https://covid19.minagri.gob.cl/
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del COVID-19 hacia las personas. ’ h-.

)
VER DOCUMENTO VER RECOMENDACIONES S D Larrlh Carpetind '

ALIMENTOS Y CORONAVIRUS

A nivel internacional, no se han descrito casos de contagios de COVID-19 a través de los

alimentos.

La evidencia reciente sugiere que el virus puede permanecer viable durante cierto

periodo de tiempo en distintas superficies. Es decir, existe una escasa posibilidad que
trabajadores o manipuladores infectados puedan introducir el virus a los alimentos o

superficies en contacto con ellos al toser, estornudar, o por contacto con sus manos.

Esta recomendacion, realizada por la Agencia Chilena para la Calidad e Inocuidad -

>

Alimentaria y validada por el Ministerio de Agricultura, esta enfocada en alimentos que

no requieren necesariamente coccion posterior como son las frutas y verduras.

[ VER RECOMENDACIONES ]

PREGUNTAS FRECUENTES

¢Qué medidas preventivas se estan tomando para los feriantes que abastecen alimentos?

VER MAS VIDEQS >
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3. Contribuciones al enfoque UNA SALUD

“Una Salud” es un enfoque para disefar e implementar programas, politicas, legislacion e investigacion en el que
multiples sectores se comunican y trabajan juntos para lograr mejores resultados de salud publica

PLAN DE GESTION DE RIESGOS
EN INOCUIDAD ALIMENTARIA

Objetivos:

Y BIOSEGURIDAD POR COVID-19 Minimizar riesgos por posible introduccion, exposicion y
EN FERIAS LIBRES diseminacion del virus SARS-CoV-2 en las distintas
etapas del funcionamiento de las ferias libres.

Minimizar riesgos por peligros microbiologicos en
alimentos primarios (frutas, verduras, hortalizas y
productos del mar) comercializados en las ferias libres.

OPS
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4. Nuevos tiempos, nuevos servicios
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Solictudes informacion técnica y de.
procedimientos de comercializadon,

consultas regulatorias, solicitudes de
estudios, etc.

Desde el SNICA (sector
publico, privado,
academia)

APDESK

En ACHIPIA

Centraliza las
solicitudes/consultas, las
clasifica en categorias y

define el tipo de
respuesta/producto
entregable

Tipos de productos/servicios

* Evaluaciones de riesgo alimentario

* Evaluacién de exposicién dietaria

* Perfiles de riesgo alimentario

* Servicio de consultas técnico/regulatoria NUEVO

* Boletines informativos en inocvidad y calidad
alimentaria (InfOBIC, InfoACHIPIA, Boletin
Cientifico COVID-19)

* Reporte anual RIAL: tendencias en alertas y
transgresiones regulatorias de alimentos
producidos en Chile

* Otros
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ACHIPLA partops an jomada de o
tecreca con represactante ool
pariamento andino de Ecuador

07 de Mar de 2020

Alimentos Seguro o(is?lasaue;
S
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ACHIPIA se reune con of Cantro de
Estudios en Alimentos Procesades
(CEAP) para iniciar cofaboracion con.

03 de Mar de 2020

entumail

INSCRIBETE

AQUI

Lo que hacemos

Analisis de
Riesgos
Alimentarios

Inférmate

INFO
ACHIPIA

Uno de los objetivos de la Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria (ACHIPIA) es brindar informacion objetiva y de

base cientifica a los distintos actores del Sistema Nacdional de Inocuidad y Calidad Alimentaria. Para ello, 1a Agencia cuenta con

diversas instancias y espacios de generacion de Iinformacidon y comunicacién de riesgos. Uno de ellos es el Area de Soporte al

Analisis de Riesgo, que a través del trabajo de la unidad de evaluaddn de riesgo y el desamollo del Proceso de Analisis de
,{

Riesgo (PAR) genera diversos productos de divulgadién clentifica

Opiniones Clentificas: Comesponde a los resultados de las evaluaciones de riesgo realizados en el marco del PAR

Perfiles de Riesgo: Corresponde a una caracterizacion de un peligro y alimento basado en una revision bibliografica y
datos generados por los sistemas de vigilancia y otros estudios publicados nadional e
internadcionalmente

Fichas de Peligro: Documento con informacion sobre peligros en inocuidad alimentaria, obtenidos a partir de una

revision biblografica
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Acciones comunicacionales: proceso, productos y resultados

Trabajo investigativo,
recopilatorio y de desarrollo
de los equipos técnicos

24 documentos técnicos
y minutas

/ manuales y documentos
de referencia internacional

9 Boletines de evidencia

cientifica

Grupos de trabajo, Comités
revisores, flujo de
procedimientos

(7,] w
9 9
42 Infografias ..g
Q ()]
g Post redes g
© | 9 sociales °
{ o 1 { =
E 1 1 piezas 5
2 graficas Guias @
§ Protocolos §
(7, ] (7,]
£ £

Recomendaciones

ado ha estado dirigido a todo el Sistema Nacional de Inocuidad
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Productos diferenciados por actor del SNICA

Productores
Primarios

Distribuidores y
cadenas de
abastecimiento

Manipuladores

de alimentos

Medidaé para la prevencion
y control de COVID-19

-
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Medidas para prevenir
el contagio de COVID-19
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AGRICULTORES Y.
BAJAL AS

:Qué medidas puedo tomar cuando
trabajo en el campo B\Ir
la propagacion de COVID- 19’

» Salud Responde 600 36077 77
9/10 | Siaimnatruetndos

y
‘heamspmum ¥ control de COVID-19

Qué consideraciones debo
tener cuando me movilizo hacia
o desde el lugar de trabajo

s deperce
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L HI FI UIDABO.
NUESTRA MEJOR PROTECCION

FERIAS
LIBRES

ACHIPIA
17 fi A

LA HIGIENE ¥ FL AUTOCUIDALO.
NUESTRA MEJOR PROTECCION

Medidas especiales para trabajadores
y trabajadoras en FERIAS LIBRES

Desinfectar manos con gel 3()seg.

para secar.

) ACHIPIA
6/7 fi AP

BUENAS PRACTICAS
para personal que trabaja en
establecimientos de preparacion,
venta y consumo de alimentos.

114

B T |
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RECOMENDACIONES PARA
REPARTIDORES DE ALIMENTOS

a e o pomocuuce:
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REPARTIDORES DE ALIMENTOS

RECOMENDACIONES
para adquirir alimentos
en contexto de crisis
sanitaria por COVID-19
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PROTOCOLO
para Manipuladores/as
de alimentos frente a

la situacion sanitaria
Covid-19
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Productos diferenciados por actor del SNICA
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medidas de preparacion de alimentos, siempre son

importantes. Estas medidas buscan prevenir el contagio con ¥ los alcoh: i I
COVID-19 y también disminuir el riesgo de contraer i av:
S e otras enfermedades causadas por patdgenos presentes g - i
Rervio s iguienies i et en los alimentos que podrian sobrecargar
innecesarfamente el sistema de salud en contextos
de una emergencia sanitaria.
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www.achipia.cl/covid-19

* CAMPANA )
LA HIGIENE: NUESTRA MEJOR PROTECCION

* DOCUMENTOS TECNICOS
ELABORADOS POR LA AGENCIA

* BOLETINES

« DOCUMENTOS DE INTERES
(INGLES Y ESPANOL)
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WEBINAR
Estrategias de la cadena agroalimentaria frente al COVID-19

[Teme

COVID-19 en Appchipia —

Toda la informacion generada por

ACHIPIA en tu celular, ingresando al
boton “COVID-19” de la aplicacion |
de la Agencia. a4

Bajala desde playstore (Android)
O Appstore (Iphone)
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Muchas Gracias y cuidemonos
entre todos para asegurar la
produccion y distribucion
responsable de alimentos



