Webinar 3

La Respuesta de la Industna
Alimentaria ante la Pandemia

Jueves 11 de junio 10:00 hrs.

.
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Ante el escenario de contingencia, el sector productivo y sus servicios de apoyo han respondido
a través de distintas acciones para superar esta crisis, protegiendo la salud de sus trabajadores y
asegurando la continuidad de la cadena alimentaria para los consumidores de Chile y el mundo;
estableciendo protocolos de bioseguridad para enfrentar los contagios; y reforzando la gestion de
inocuidad para continuar entregando alimentos seguros a la poblacion.

En este contexto, la Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria (ACHIPIA) en alianza
con la Organizacion de las Naciones Unidad para la Agricultura y la Alimentacion (FAO) y el Instituto
Interamericano de Cooperacion para la Agricultura (IICA) han convocado a diversos especialistas
representantes de la industria alimentaria y sus servicios de apoyo para que expongan su
experiencia, dificultades y lecciones aprendidas en el manejo de esta crisis.

Lo invitamos a participar de este evento cuyo objetivo es generar una discusion
enriquecedora que permita a los distintos actores de la cadena alimentaria conocer
ejemplos para enfrentar con mejores herramientas el escenario actual.
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PROGRAMA

Nuri Gras -
Secretaria Ejecutiva de ACHIPIA.

Saludo y bienvenida Secretaria Ejecutiva de ACHIPIA. 09 :50 / 10 :00

Marcos Sanchez -
Profesor Asociado del Departamento de Ciencias Animales y Alimentarias de la Universidad
Tecnologica de Texas.

La Experiencia en la industria Alimentaria de Estados 10:00 / 10:20
Unidos y Lantinoameérica.

Ricardo Adonis -

Gerente de Desarrollo de la Fundacion para el Desarrollo Fruticola y Secretario Ejecutivo

del Comité de Inocuidad de Asociacion de Exportadores de Frutas de Chile (ASOEX). 10 .20 / 10 .35

La Experiencia del Sector Agricola.

Juan Carlos Dominguez -

Presidente Ejecutivo de Exportadores de Carnes de Chile AG. 10 _35 / 10 _50

La Experiencia de la Industria de Aves y Cerdos.

Rolando Ibarra -
Jefe Area de Salud e Inocuidad del Instituto Tecnoldgico del Salmon (INTESAL.

La Experiencia de la Industria del Salmon. 10 :50 / 11 :05

Erich Jaeger -
Gerente de Food Safety - Product Safety - Health & Wellness de Walmart Chile. 11 -05 / 11 .20

La Experiencia del Retail.

Rodrigo Quintero -

Director Alimentos DQS CFS LATAM. Asesor Senior de IFS. 11 _20 / 11 _35

La Experiencia de los Servicios de Certificacion.

Preguntas, comentarios y cierre 11:35 / 11:50
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EXPOSITORES

Ricardo Adonis

Ingeniero Agronomo de la Universidad de Chile.
Es Gerente de Desarrollo de la Fundacion para
el Desarrollo Fruticola. Secretario ejecutivo
Comité de Inocuidad de ASOEX A.G. PCQI

& Grower trainer PSA. Ha trabajado en la
industria por mas de 30 afios, especificamente
en Inocuidad Alimentaria y Aseguramiento de
Calidad para productores y empacadores de
fruta fresca.

Juan Carlos Dominguez

Presidente Ejecutivo de la Asociacion de
Exportadores de Carne de Chile, CHILECARNE y
Presidente de [a Asociacion de Productores de
Cerdo de Chile ASPROCER. Ingeniero Agronomo
de la Pontificia Universidad Catolica de Chile

y AMP del ESE Business School. Ha trabajado
por mas de 20 afos en la industria alimentaria,
tanto en el sector plblico como en el sector
privado.

Rolando Ibarra

Jefe Area de Salud, Inocuidad y COMEX,

en SalmonChile. Médico Veterinario de la
Universidad Catdlica de Temuco. Magister(c)
en Ciencias Veterinarias, mencion Patologia
Animal de (a Universidad Austral de Chile. Con
20 afos de experiencia en salmonicultura y
mas de 15 publicaciones cientificas indexadas.
Destacando su gestion en diserio, puesta

en marcha y seguimiento de las buenas
practicas de cultivo, elaboracion de propuestas
normativas para el control de enfermedades y
de inocuidad en la industria del salmon y lidera
el plan de reduccion de uso de antibioticos

en a industria del salmon. Ha representado

a la Industria en temas relacionados con

el comercio bilateral, CODEX, y OIE entre

otros. Actualmente se encuentra realizando

un Fellow en Acuicultura sustentable en

el Monterey Bay Aquarium Seafood Watch,
California.

Link de conexion:

https://iica.zoom.us/j/92495304972?pwd=YXY4STI5SWk1MU084K0ZzUmNpRWFRQT09

Contraseiia: 7um7R$
ID de la reunion: 924 9530 4972

Erich Jaeger

Gerente de Seguridad Alimentaria de Walmart Chile y Argentina. Lidera
las estrategias, implementacion, ejecucion y control de los programas de
seguridad alimentaria, seguridad de productos y salud y bienestar para
Chile y programas de seguridad alimentaria para Argentina.
Microbiologo e ingeniero de alimentos, especialista en seguridad
alimentaria, experto en estandares internacionales y auditor acreditado.
Con mas de 15 afios de experiencia en [a industria alimentaria. Es el
examinador oficial en América Latina de auditores para el Estandar

IFS (International Featured Standards), Estandar Aleman de Seguridad
Alimentaria. Tiene Participacion activa en GFSI (Iniciativa mundial de
inocuidad de alimentos), colaborando con el Comité Técnico de Mercados
Emergentes para la elaboracion del estandar del Mercado Global GFSI.

Marcos Sanchez

Profesor asociado en el Departamento de Ciencias Animales y
Alimentarias de la Universidad Tecnologica de Texas. Doctor en Filosofia
(PhD) en Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la Universidad de
Nebraska-Lincoln. Instructor FSPCA. Trabaja con el Centro Internacional
para la Excelencia en la Industria de Alimentos (ICFIE). Investigacion
especializada en Integracion de programas de inocuidad alimentaria de (a
granja a la mesa, validacion comercial de intervenciones antimicrobianas
y evaluacion de modificaciones dietéticas en dietas para animales.

Rodrigo Quintero

Latin american Food Director for DQS Chile and Colombia. (Asociacion
Alemana para Certificacion de Sistemas de Gestion) Ingeniero Industrial
y de Sistemas, egresado del Instituto Tecnologico de Estudios Superiores
de Monterrey, con Especializacion en Sistemas Organizacionales en

(@ Universidad de Hull en Inglaterra. Cuenta con mas de 20 arios de
experiencia en gestion de calidad, inocuidad y sustentabilidad, ya sea
implementando, auditando y entrenando en los estandares de seguridad,
calidad e inocuidad alimentaria, tanto a Diversas organizaciones y
auditores a nivel Global, en Europa, Asia, Africa y en casi todos los paises
de América.

Trabaja en conjunto con los supermercados de Europa como asesor Senior
para el mercado Latinoaméricano, Auditor Lider en estandares; BRCGS
IFS, FSSC 22000, SMETA (SEDEX), 1SO 9001, 1S0 22000, HACCP, 1SO 14001,
OHSAS 18001; es perito en 1SO 9001.

Ha sido parte del equipo técnico de trabajo de GFSI (GlobalMarkeet)

para Desarrollo de proveedores en la cadena de suminsitro, para grandes
marcas; Walmart, McDonalds, YUM! Brands, Casino, Grupo Exito, Concha y
Toro, Cencosud, entre otras.
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