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2 decisiones para el uso y la reutilizacion seguros del agua en la produccion 2»LARAS

Recirculacion del agua en agenda de CCFH desde 1999 (30°
reunion) e interrumpido en 2004 (36° reunion)

Retomar discusion en 46° reunion durante revision de
Principios Generales de Alimentos y anexo APPCC

Reunion conjunta FAO/OMS de expertos sobre la inocuidad y
calidad del agua utilizada en la produccion y la elaboracion de
alimentos — mayo 2018

CCFH 50 acordd inicio de trabajo: “Directrices para el uso y la
reutilizacion inocuos del agua en la elaboracion de alimentos”

LATIN AMERICAN AND CARIBBEAN

RISK ASSESSMENT

World Health
Organization

Safety and Quality
of Water Used in
Food Production
and Processing

JEMRA Review 2018

https://www.fao.orqg/3/ca606

2en/CA6062EN.pdf
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Arbol de decisiones para el uso y la reutilizacién seguros del agua en la produccién 2°LARAS

de alimentos

DIRECTRICES PARAELUSO Y LA REUTILIZACION INOCUOS DEL
ELABORACION DE ALIMENTOS

Proveer informacién a gobiernosy
OEA para el uso y reutilizacion segura
del agua de acuerdo a su finalidad

Desarrollar guias practicas y

herramientas (arboles de decisiones)

para ayudar a los OEA a evaluar
riesgos y potenciales intervenciones
como parte de sus programas de

gestion de inocuidad

LATIN AMERICAN AND CARIBBEAN
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Proveer directrices a los
de un enfoque basado

abastecimiento, uso

adecuado para su fi

Desarrollar guia
establecer crit

abastecimi

del agua
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RICES PARAELUSOY LA REUTILIZACION INOCUOS DEL AGUA EN LA
RACION DE ALIMENTOS

Elaborar  directrices para determinar criterios
microbiologicos apropiados para su finalidad para
patogenos (bacteria, virus, parasitos), guias para el
abastecimiento, uso y reutilizacion seguros del agua en
la elaboracion de alimentos (produccion primaria y
procesamiento) para productos relevantes.
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LA

Agua apta para su uso: agua que, mediante una evaluacion del
cuando se utiliza de la forma prevista

Reutilizacion del agua: El agua que se ha recuperad
procesamiento dentro de la operacion alimentaria,
componentes alimentarios y/o el agua que, tras e
tratamientos de reacondicionamiento necesarios,
(re)utilizada en la misma operacion de procesamiento
posterior.
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LA

Agua regenerada: El agua que era originalmente un compo
alimentario, que se ha eliminado del material alimentario m
proceso y que esta destinada a ser reutilizada posteriormen
procesamiento de alimentos.

Agua reciclada: Agua, que no sea de primer uso o re
obtenido de una operacion de procesamiento de alime
reutiliza en la misma operacion tras su reacondicionamie

Agua recirculada: agua reutilizada en un circuito ¢
operacion de procesamiento sin reabastecimiento.
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Frutas y hortalizas frescas
e Contexto, analisis cualitativo

 Medidas de mitigacion de riesgo

Productos de la pesca

* Analisis cualitativo basado en patogenos relevantes en producciony
manipulacion

Reutilizacion de agua

* Aplicaciones no alimentarias

* Uso en superficies de contacto o con el alimento
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aso 1 - Analisis cualitativo:

Descripcion del producto, consumo
esperado

Flujo de producto de produccion a
consumo

Identificar uso de agua e insumos

Identificar peligros relacionados al
agua en cada etapa

> decisiones para el uso y la reutilizacion seguros del agua en la produccion

Step 1. Context assessment

s the crop eaten raw’?

=1

Does Irgation water come Into contact with the edible parts” |\,
(also hquid pesticides, agrochemicals, water for spray-cooling?)

YES ¥

national/local regulations or guidelines

- |

B po— g Conduct risk
Can you perform an appropriate microbial risk YES assessment,
assessment to evaluate your situation and select ———» selact
mitigation measures as per WHO 2006 and 2016? mitigation
measures
NO
I\'-!‘ Is the source ?y‘-LrwasIe
Potentially high or
unknown risk water | .
(e g wastewater, ¢
surface water, shallow q
groundwater)
FIGURE L Step I Context assessment for fresh produce to determine the level of

action necessary
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Comply with
GAP's (FAD)

s fit-for-irrigation purpese for your situation defined by | YES

Comply with
regulations
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Low farm- love) risk if
Sanftary and fyglene
Standards are appilag
Quring farming any

aso 2- Seleccionar medidas de
itigacion de riesgos:

Calidad del agua de irrigacion —paso 1

Uso de agua de bajo riesgo sin
contacto de agua adicional/composta

Mantener agua de calidad media a
traveés de recoleccion Y
almacenamiento

Mejorar la calidad del agua de alto
riesgo/riesgo no conocido mediante
fuentes alternas de bajo riesgo
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oles de decision en diferentes etapas
a cadena:

Evaluar PCCs con respecto a calidad de
agua en productos crudos

Evaluar carga de patdégenos
diferentes etapas de |la cadena

en

Orientacion sobre peligros bioldgicos
especificos segun cada etapa
enfoque multi barrera

a) Wil your fish
=

Sl

iy cooked”

De eatenraw |

Tver

s freshwater used

for Bih

Iv‘:--. tarminator
b
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h) Do you wash the
0 you transpor fish with running
seop the fish/ Y | potable water
acean alve? when descaling
and degutting ™"
N [~
m) Do you Y r)Doyouwash | v

the cavity with
water?

s) Is seawater used
for cavity-washing?

Y w)Doyouwa Y
u deg:
* —=| caviy w able F——=
freshwater
N
N
|
Y
u) D s potable
trans th — Pwater u
on ice the ice
L] N
L -
ou store N —
below Y
N

FIGURE 7. Decision tree for onshare processing of marine/estuarine fish
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aluacion de riesgos con enfoque
adecuado para su finalidad”

Aplicaciones — ingredientes, contacto
directo,

No es adecuada para su finalidad vy
requiere tratamiento
(reacondicionamiento),

Validaciones, monitoreo, verificacion,
etc.

> decisiones para el uso y la reutilizacion seguros del agua en la produccion

Purpose Purpose
+ Notfor oo (ONTacT apph it | R t + Food contact apphations (food or
+ No micotolapcl mguremens E—— food contact surtaces)
t mer food sate » Migobiclogical Safety requirement
re use water should not compromise
orsumer safety
5 corgact of the muse
ter (3 reclumedy
..,,,_' “: . .:'.,_,.: A re microbialogical hazards r:u.ml
S emposile e absent 1 e reusewate |y | and unintentional
Arsl e mrugement o present Jt Jczeptable fosd contact
¢ degr e levels, Lo lovels fuatdomot [~ “Il -
= neucsre of Feod amgromise the consumer + Bulld actve
e gm food wafety of the concermed r et
— e demaedess your food uhl;:o
L] Y manggement
N system, Inchudng
' W of
= control measures
s actwe ':-:Mm: e ey § swlls
(OnSISe e ot . & reited m
reyss et ol food 0 avoid presence ot hgirds —e» mo'
2l of to control hazards to ceemral ’m'
aceptable levels day-t0-day
N Y operation
L 1 L N
» Mot or P fr-purpose
upss for all not- for-foadt - 3 :
= Donot use ths ot Can spplication of reuse
BLEwiE polcazars w ater be imited to only for food
SOUFTE OF « AsErE water applcatons other thar Y . *.
SO0 WThout separatsly sred s food Ingredlent or than as mgred ent
rcordtonng and thase not contaminating o final cleaning/
from mamer for food materals of contact washng
- o
v N your food safety
= Verty actve )
manageren "‘W"I""
wer sodtonaly » Notfit-for-purpose SEETL Includng
resgec » Consider valdation, —
*not-for-food contact” |umltc g
that
effectwely exdude contact
of reuse waterwith food
matestaks or contact
surtaces
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Continuar el trabajo de las Directrices en CCFH

Orientaciones especificas de JEMRA para productos de la pesca y lacteos

Validacion de los arboles de decisiones en los paises
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