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DIRECTRICES PARA EL USO Y LA REUTILIZACIÓN 
INOCUOS DEL AGUA EN LA ELABORACIÓN DE 
ALIMENTOS

ÁRBOLES DE DECISIONES 

A

B

C

AGENDA



Recirculación del agua en agenda de CCFH desde 1999 (30°

reunion) e interrumpido en 2004 (36° reunion) 

Reunión conjunta FAO/OMS de expertos sobre la inocuidad y 

calidad del agua utilizada en la producción y la elaboración de 

alimentos – mayo 2018

Retomar discusión en 46° reunión durante revisión de 

Principios Generales de Alimentos y anexo APPCC  
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CCFH 50 acordó inicio de trabajo:  “Directrices para el uso y la 

reutilización inocuos del agua en la elaboración de alimentos” 

ANTECEDENTES

JEMRA Review 2018

https://www.fao.org/3/ca606
2en/CA6062EN.pdf

https://www.fao.org/3/ca6062en/CA6062EN.pdf
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Proveer información a gobiernos y 

OEA para el uso y reutilización segura 

del agua de acuerdo a su finalidad  

3

Desarrollar guías prácticas y 

herramientas (árboles de decisiones) 

para ayudar a los OEA a evaluar 

riesgos y potenciales intervenciones 

como parte de sus programas de 

gestión de inocuidad

Proveer directrices a los OEA en la aplicación 

de un enfoque basado en riesgo para el 

abastecimiento, uso y reutilización que sea 

adecuado para su finalidad

Desarrollar guías prácticas para 

establecer criterios microbiológicos 

basados en riesgo para el 

abastecimiento, uso y reutilización 

del agua

a. b.

c. d.

Objetivos

DIRECTRICES PARA EL USO Y LA REUTILIZACIÓN INOCUOS DEL AGUA EN LA 
ELABORACIÓN DE ALIMENTOS



Elaborar directrices para determinar criterios
microbiológicos apropiados para su finalidad para
patógenos (bacteria, virus, parásitos), guías para el
abastecimiento, uso y reutilización seguros del agua en
la elaboración de alimentos (producción primaria y
procesamiento) para productos relevantes.
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Propósito y ámbito de aplicación

DIRECTRICES PARA EL USO Y LA REUTILIZACIÓN INOCUOS DEL AGUA EN LA 
ELABORACIÓN DE ALIMENTOS
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Agua apta para su uso: agua que, mediante una evaluación del riesgo, se considera segura
cuando se utiliza de la forma prevista
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a.

b.

Conceptos relevantes

DIRECTRICES PARA EL USO Y LA REUTILIZACIÓN INOCUOS DEL AGUA EN LA 
ELABORACIÓN DE ALIMENTOS

Reutilización del agua: El agua que se ha recuperado de una fase de
procesamiento dentro de la operación alimentaria, incluida la de los
componentes alimentarios y/o el agua que, tras el tratamiento o los
tratamientos de reacondicionamiento necesarios, está destinada a ser
(re)utilizada en la misma operación de procesamiento de alimentos, anterior o
posterior.
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Agua recirculada: agua reutilizada en un circuito cerrado para la misma
operación de procesamiento sin reabastecimiento.c.

Conceptos relevantes

DIRECTRICES PARA EL USO Y LA REUTILIZACIÓN INOCUOS DEL AGUA EN LA 
ELABORACIÓN DE ALIMENTOS

Agua reciclada: Agua, que no sea de primer uso o regenerada, que se haya
obtenido de una operación de procesamiento de alimentos, o el agua que se
reutiliza en la misma operación tras su reacondicionamiento.

a. Agua regenerada: El agua que era originalmente un componente de un material
alimentario, que se ha eliminado del material alimentario mediante una etapa del
proceso y que está destinada a ser reutilizada posteriormente en una operación de
procesamiento de alimentos.

b.
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ÁRBOLES DE DECISIONES

Frutas y hortalizas frescas 

• Contexto, análisis cualitativo

• Medidas de mitigación de riesgo

Productos de la pesca

• Análisis cualitativo basado en patógenos relevantes en producción y 
manipulación

Reutilización de agua

• Aplicaciones no alimentarias

• Uso en superficies de contacto o con el alimento
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ÁRBOLES DE DECISIONES: 
FRUTAS Y HORTALIZAS 

Paso 1 - Análisis cualitativo:

• Descripción del producto, consumo
esperado

• Flujo de producto de producción a
consumo

• Identificar uso de agua e insumos

• Identificar peligros relacionados al
agua en cada etapa
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ÁRBOLES DE DECISIONES: 
FRUTAS Y HORTALIZAS 

Paso 2- Seleccionar medidas de
mitigación de riesgos:

• Calidad del agua de irrigación – paso 1

• Uso de agua de bajo riesgo sin
contacto de agua adicional/composta

• Mantener agua de calidad media a
través de recolección y
almacenamiento

• Mejorar la calidad del agua de alto
riesgo/riesgo no conocido mediante
fuentes alternas de bajo riesgo



S
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ÁRBOLES DE DECISIONES:
PRODUCTOS DE LA PESCA

Árboles de decisión en diferentes etapas
de la cadena:

• Evaluar PCCs con respecto a calidad de
agua en productos crudos

• Evaluar carga de patógenos en
diferentes etapas de la cadena

• Orientación sobre peligros biológicos
específicos según cada etapa –
enfoque multi barrera
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ÁRBOLES DE DECISIONES: 
REUTILIZACIÓN DE AGUA

Evaluación de riesgos con enfoque
“adecuado para su finalidad”

• Aplicaciones – ingredientes, contacto
directo,

• No es adecuada para su finalidad y
requiere tratamiento
(reacondicionamiento),

• Validaciones, monitoreo, verificación,
etc.
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Próximos pasos 

Continuar el trabajo de las Directrices en CCFH 

Orientaciones específicas de JEMRA para productos de la pesca y lácteos

Validación de los árboles de decisiones en los países 
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