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ORIGENES Y SINTOMAS

ESTA ENFERMEDAD ES CAUSADA POR UNA BACTERIA LLAMADA...

elaborada por comunicaciones ACHIPIA 2020.

’,

LA SALMONELLA ES
UNA BACTERIA DE (A CUAL
EXISTEN MUCHOS GENEROS

SEGUN LA ORGANIZACION MUNDIAL DE
LA SALUD, ES UNA DE LA 4 PRINCIPALES
CAUSAS DE ENFERMEDAD DIARREICA /4p

. ES UNA ENFERMEDAD 200NOTICA,

N
ES DECIR, QUE SE PUEDE TRANSMITIR DESDE /
ANIMALES VERTEBRADOS A HUMANOS. g
( VL~ AN

LA ENFERMEDAD SE INCUBA POR LO REGULAR DESPUES DE 12 A 3¢ HOMS
EN QUE LA BACTERIA INGRESA A NUESTRO ORGANISMO 9 SUS SINTOMAS SON:

o' FIIBI!I 2" DIARREA NAUSEAS Y VOMTOS
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ESTA BACTERIA, PUDIENDO IRV CUADROS GRAVES E INCLUSO FALLECER
N
| @achipia

CTAD ST BIEN, LA SALMONELOSIS ES GENERALMENTE CONTROLABLE,
IEPISMI;IE\JRAS,\? l\El&SSIUl\SJ‘FgEgAOSQEIONES ESTOY TAPA'O NINOS, ANCIANOS E INMUNODEPRIMIDOS PUEDEN PRESENTAR
CONTAMINAR EL AMBIENTE ¥
Y ALIMENTOS. SEMANA
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€5 PRESENTO

., ¢COMOSE 8
' TRANSMITE?
QA TRAVES DE ALIMENTOS DE
—=_ORIGEN ANIMAL CONTAMINADOS :
g LA SALMONELLA SE ALOJA EN EL Y (ALIENTITo
(™ TRACTO INTESTINAL ANIMAL

L0S ALIMENTOS SE
PUEDEN CONTAMINAR
AL TENER CONTACTO
CON ESTAS HECES...

A TRAVES DE

LAS HECES (CACA) (e

SE VAN ELIMINANDO. .y =

DEL CUERPO.. b

LOS PRINCIPALES ALIMENTOS QUE PUEDEN TENER SALMONELLA SON:

——— “F CARNE HUEVOS
——t SEPUEDE  SE PUEDEN CONTAMINAR,
Y ‘”/ CONTAMINAR YA QUE SALEN DE LA

ENLAPLANTA  GALLINA POR EL MISMO

— Y = > . FAENADORA LUGAR DE LAS HECES ' ‘

SE PUEDE CONTAMINAR
ST LAS UBRES TIENEN e @
CONTACTO CON ¢ |
MATERIA FECAL Y ESTA

NO ES PASTEURIZADA.

RECOMENDACIONES (™
|

T LT \ 'EE w

LAVE SUS MANOS SIEMPRE DESINFECTE LAS COCINE BIEN NO CONSUMA LECHE 0 LAVESE BIEN LAS MANOS
CON JABON ANTES DE | SUPERFICIES | CARNES 9 HUEVOS. HUEVOS CRUDOS (SIN DESPUES DE MANIPULAR
COCINAR Y4 DE USAR EL BANO. DONDE COCINARA PASTEURIZAR). POLLITOS O AVES.

Fuente de la informacion: dipol.minsal.cl y epi.minsal.cl (Ministerio de Salud)
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